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Viognier
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100% Viognier

Dégustation

Le Viognier est alors un vin au nez exubérant de péche
et d'amande, mais avec beaucoup de fraicheur et de
finesse, du gras et une bouche d'une bonne longueur.

Vinification
Le Viognier est vinifié de fagon traditionnelle :
La vendange, mécanisée, est égrappée, pressurée, puis
débourbée aprés refroidissement.

La fermentation des jus clairs s'effectue & 16°-18°C en

cuve.

Mets / Vins

C'est un vin & boire jeune en apéritif ou

DOMAINE DE

MOULINES sur des poissons.
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